
ENTREE
Médaillon de foie gras

Chutney de poire comice au romarin

OU

Tartare de thon rouge 
Cébette & sésame

             
PLAT

 Suprême de Pintade en croûte
Mousseline de carottes & patate douce

OU

Pavé de cabillaud aux agrumes
& son risotto au safran, beurre d'agrumes

69 € / PERSONNE 
(HORS BOISSON)

Trio de fromages de région
Sélection de la Crèmerie Fromagerie Guibert MOF

DESSERT

Mont Revard
Crème légère à la vanille, meringue, compotée de fruits rouges, mousseline de marron

MENU
REVEILLON DE NOEL



MENU
DES PETITS ARTISTES

( JUSQU’À 12 ANS )

29 € / PERSONNE

Cocktail du p’tit Artiste

Médaillon de foie gras
& ses petits toasts

Suprême de poulet
Mousseline de carotte & patate douce

 Mousse au chocolat
Chocolat noir Valrhona, éclats de noisettes

RÉSERVATIONS 
Uniquement via notre site internet : leslogesbistroclub.fr

Empreinte bancaire requise pour valider la réservation
Annulation ou modification sans frais jusqu’au 20 décembre

REVEILLON DE NOEL



NOUVEL AN
2025

MARDI 31 DÉCEMBRE
19H30 - 4H

On dine & On danse !

LI
VE

 M
U

SI
C

LIVE M
U

SIC
Dress code : Chic & Elegant 

Live Singer / ANGIE COTTERMO
Dj Live / POP’S

RÉSERVATIONS :
leslogesbistroclub.fr

LES LOGES - 8 AV. CHARLES DE GAULLE - AIX LES BAINS



8 AV. CHARLES DE GAULLE - AIX LES BAINS

Tartare de Saint-Jacques 
Mariné à la citronnelle & coriandre, caviar Perle Noire

Magret de canard farci au foie gras 
Chutney de poires revisité et crème parfumée à la truffe

OU

Filet mignon de veau
Marrons glacés au beurre, sauce aux morilles, pressé de 

patate douce, légumes d’antan

Omble chevalier 
Sauce homardine au safran, risotto aux champignons, légumes d’antan

OU

Bouchées aux crevettes
& guacamole sur petits blinis

Bavarois au bleu de Gex
Fruits secs

Fraîcheur des Alpes
Sorbet aux myrtilles et liqueur de génépi

Dôme de chocolat blanc
Coeur passion, brunoise de poire, coulis de mangue 

L’art du chocolat
Chocolaterie aixoise BIZOLON

Café ou Infusion

NOUVEL AN 2025
MENU

125 € / PERS (HORS BOISSON)


